Gateau au chocolat des ecoliers

Beurre doux, Chocolat noir, Farine, Levure chimique, Oeufs, Sucre
Facile - 45 min - Bon marché

Préparation : 20 min
Repos : --
Cuisson : 25 min

Glucide: 5 g

Ingrédients

- Beurre doux 125 g
- Chocolat noir 200 g
- Farine 100 g
- Levure chimique 1
- Oeufs 4
- Sucre 180 ¢g
Commentaires

Vous pouvez réaliser votre gateau dans un moule a cake. Dans ce cas, le temps de cuisson sera de 45
minutes. Il se marie tres bien avec de la créme anglaise! Faites attention a la cuisson! Vous laisserez
le gateau moins longtemps si vous voulez un vrai fondant au chocolat.

Source : Marmiton
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https://www.marmiton.org/recettes/recette_gateau-au-chocolat-des-ecoliers_20654.aspx

Gateau au chocolat des ecoliers

Etapes de préparation

1. Etape 1
Farine - Levure chimique - Chocolat noir
2. Etape 2

Oeufs - Sucre

3. Etape 3
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